
Oferenda para Pomba Gira da
Praia
Há  poucas  pessoas  que  tem  o  conhecimento  sobre  formas  de
oferendas e culto para Pomba Gira da Praia. Nesta publicação
traremos um belíssimo banquete que pode ser ofertado para esta
entidade.

Quando se fala em peixes para Exus e Pombas Giras, muitos
pensam que isto é coisa de Candomblé ou que somente é usado se
tratando do Orixá Èsù, mas em algumas vertentes de Kimbanda a
prática de incluir camarões e peixes nas oferendas, é bastante
comum, principalmente se tratando de entidades do Reino da
Praia, alguns também usam e  magias com o objetivo de pedir
fartura, tendo em vista que os peixes sempre nadam para frente
e no campo esotérico, o seu significado é muito atribuído a
prosperidade e realizações. A Pomba Gira da Praia é um dos
seres que recebe como oferenda alguns tipos de peixes (não
amargos), feito na brasa.

Uma oferenda muito bela e ligada a pedido de fartura:

Preparar um padê de mel com campagne (ou separados);
7 rodelas de abacaxi com casca;
Sete rodelas de tomate vermelho;
Pimentão vermelho bem cortadinho, podendo ser em formato de
cruz;
Sete kiwi bem bonitos, podendo ser em rodelas ou enfeitando
cortando a gosto;
Sete rodelas de cebolas roxas;
Sete laranjas que não seja muito ácidas;
Sete pimentas dedo-de-moça.

Por cima o peixe assado.
Como bebida poderá ser entregue champagne de maçã.

Alguns colocam sete figos, tendo também aqueles que colocam
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sete bombons igual os serenata de amor e sonho de valsa, mas
por se tratar de uma oferenda com peixe, particularmente, não
uso muitas coisas doces.

Pomba Gira da Praia
É uma entidade especialmente voltada ao encontro de almas
gêmeas, lida com mentes humanas, além de ter forte poder sobre
reconciliação  de  casais.  Em  especial  ela  tem  uma  grande
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influência de fazer o que é distante, se tornar perto.

PONTO RISCADO

 PONTO CANTADO 
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OFERENDA

Elementos Necessários:
✓ Alguidar médio
✓ Farinha de mandioca
✓ Champanhe
✓ Pimentão vermelho, verde, amarelo
✓ Cebola roxa
✓ Camarões



✓ Bife de porco
✓ Dendê
✓ Mel
✓ Maçã verde.

MODO DE PREPARO –lave o alguidar com um pouco de champanhe e
espere secar. Faça em uma vasilha uma farofa de farinha de
mandioca branca com champanhe, em outra vasilha, faça uma
farofa de farinha de mandioca com mel. Ponha no alguidar,
deixando meio padê de champanhe e meio padê de mel. Corte em
pequenas rodelas o pimentão verde, amarelo e vermelho, ponha
por cima das farofas. Faça camarões refogados no bafo, ponha
espalhados  por  cima  dos  pimentões,  no  alguidar,  em  volta
coloque rodelas de cebola roxa. Faça um bife de porco frito no
dendê, com um pouco de mel, ao terminar coloque-o no centro do
alguidar. Ponha por cima, uma maçã verde inteira, enfeite com
alguns camarões grandes inteiros.

Se  caso  não  tiver  este  ancestral  em  seu  ilê,  leve  esta
oferenda para beira da praia, perto de onde tenha rochas.
Ponha ela no chão, despeje champanhe em volta do alguidar, se
caso  quiser,  acenda  uma  vela  ao  lado  esquerdo,  acenda  os
cigarros longos e arrume-os no alguidar e faça seus pedidos.


